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Chers membres, partenaires et amis des Cui-
siniers de France,

Nous sommes ravis de vous accueillir dans
cette nouvelle parution de notre revue ou
nous célébrerons la diversité et I'excellence
de notre meétier. Aujourd’hui nous mettons en
lumiere plusieurs chefs de cuisine exception-
nels qui, chacun a leur maniére, contribuent
a enrichir notre patrimoine culinaire.

Commencons par une cheffe qui apporte une
touche exotique a la scéne parisienne, Beatriz
Gonzales, une talentueuse cheffe mexicaine
qui marie les saveurs de son pays natal a la
finesse de la cuisine francaise. Ses restaurants
a Paris sont déja un véritable voyage gustatif.
Dans le Calvados, la Maison Roze, continue
de nous emerveiller par sa maitrise avec ses
creations teintées des produits d'un terroir
riche et gourmand. A Nice, Thomas Vételé
nous transporte avec ses plats ensoleillés
pleins de saveurs mediterranéennes. Quant
a Elise Veyrat, si dans son ADN coule depuis
longtemps I'amour du métier, elle vole avec
succes dans une maison bien naturellement
nommee « Le Hameau de mon Pére ». Aussi,
un hommage particulier a Jean Christophe
Lebascle, nouvel administrateur élu des Cuisi-
niers de France, installé a Issy lez Moulineaux,
et justifiant depuis de nombreuses années
d'une solide réputation. Cette 952 7 édi-
tion de la Revue Culinaire vous réservera bien
d'autres découvertes dans nos belles regions
et de ses jeunes talents.

A l'approche des fétes, nous tenons a rappe-
ler gue ,comme chague année, nous prepa-
rons avec soin le traditionnel colis de Noél, ce
geste de solidarité et de reconnaissance est
une maniere de témoigner notre gratitude a
nos anciens pour leur contribution passee et
le respect que nous leur devons .

Nous sommes fiers d’annoncer notre pro-
chain concours de cuisine » Le Trophée
des Cuisiniers de France » qui se tiendra le
26 novembre a I'Ecole Ferrandi Paris. Sept
chefs talentueux mettront en avant leur créa-
tivité, leur savoir-faire et leur audace.

Un futur talent de la gastronomie se cache
certainement dans I'un d’entre eux.

En septembre les Cuisiniers de France ont
participé, a Villeneuve Loubet aux 70 ans de
la création des Disciples d’Escoffier. De plus,
nous avons eu I'nonneur de participer a I'As-
siette Gourmand’hand a Bailleuil un concours
dedié a de tres jeunes cuisiniers en situation
de handicap, une expérience enrichissante,
émouvante et inspirante.

A l'approche de la Toussaint, nous tenons a
avoir une penseée pour nos chers disparus,
ceux qui ont contribué a faire de notre asso-
ciation ce gu'elle est aujourd’hui, leur héritage
continue de nous inspirer et nous guider dans
notre guéte d'excellence.

Merci a tous pour votre fidélite, soutien et
engagement. Ensemble continuons a célé-
brer et & promouvoir la richesse de notre
patrimoine et la fraternité.

Bien a vous tous.

Fabrice Brossard
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