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Chers adhérents, adhérentes, partenaires, chers admi-
nistrateurs, cheres lectrices et lecteurs,

Apreés un début d'année marqué par 'un des plus grands
evénements de notre profession - le Sirha -, nous avons
eu le bonheur de célébrer la victoire éclatante du can-
didat frangais au Bocuse dor, Paul Marcon, trente ans
apres son pere. Une fierté immense pour notre pays et
une belle reconnaissance du talent et du savoir-faire de
nos chefs. Cet accomplissement illustre une fois de plus
lexcellence de la gastronomie frangaise et son rayonne-
ment a l'international.

A T'approche du printemps, nous restons toutefois
dans l'attente d’une décision de justice. Neuf mois se
seront écoulés depuis le lancement d’une procédure
incompréhensible, initiée par le candidat malheureux
des dernieres élections de juin 2024. Ce feuilleton ju-
diciaire a inutilement mobilisé du temps et de Iénergie
alors que tant de chantiers importants méritaient toute
notre attention, notamment le soutien a nos anciens
adhérents, aujourd’hui plus que jamais, dans le besoin
face aux défis économiques et sociaux actuels. Mais
enfin, 'horizon semble se dégager et nous attendons
avec impatience la décision exécutoire annoncée pour
le 20 mars prochain.

Heureusement, notre engagement et notre passion pour
la transmission des savoirs ne faiblissent pas. Nous
avons le plaisir daccueillir de jeunes éléves issus des
écoles hotelieres, qui auront lopportunité d’assister a
une représentation théatrale organisée par les instances
des Cuisiniers de France le lundi 10 mars prochain a
Paris. Ces moments privilégiés, placés sous le signe du
partage et de la découverte, sont essentiels pour éveiller
leur curiosité et nourrir leur passion pour notre métier
de cuisinier.

Puis, en avril, viendra le temps de notre traditionnel
déjeuner des Disciples dAntonin Caréme. Cet événe-
ment emblématique réunit chaque année nos adhérents,
dans le cadre dexception de I'hétel de ville de Paris. Clest
Toccasion de consolider les liens intergénérationnels,
de partager nos expériences et de renforcer nos colla-
borations avec nos annonceurs et partenaires fidéles.
Ce rendez-vous est plus qu'un simple repas : cest un
véritable symbole de notre communauté, de son dyna-
misme et de son esprit de solidarité.

Enfin, pour cl6turer cette premiére moitié dannée sous
le signe de la convivialité et du plaisir partagé, nous
sommes heureux dannoncer la journée familiale au
boulodrome de Vincennes : la pétanque des Cuisiniers
de France, qui se tiendra le samedi 14 juin. Ce tournoi
amical réunira cuisiniers, artisans des métiers de bouche
et leurs proches pour

un moment de détente et de compétition bon enfant.
Une belle occasion de resserrer les liens, déchanger
autrement et de célébrer ensemble lesprit de convi-
vialité, de fraternité et de joie qui fait la force de notre
profession.

Plus que jamais, restons unis et tournés vers l'avenir.

Président Christian Leclou




Chers adhérents, adhérentes, partenaires, annonceurs,
chers administrateurs,

Au sein de notre association, nous sommes unis par
un lien solide et fraternel qui doit transcender nos in-
dividualités. Ce lien, d'une part forgé par des valeurs
fortes communes inculquées et issues de notre métier,
pour certains méme dés leur apprentissage, et d'autre
part doublé d'une vision partagée, est le socle sur lequel
repose notre engagement collectif.

Tous ensemble, nous formons une equipe soudée, deé-
terminée a faire prospérer l'association sous la direction
éclairée d'un président élu. L'union autour d'un pré-
sident n'est une idée ni farfelue ni abstraite, mais une
force motrice qui nous pousse  donner le meilleur de
nous-meémes, qui nous rassemble autour de lui telle une
brigade de cuisine aupreés de son chef.

Discuter, échanger, proposer et affirmer notre volonté
de travailler ensemble, avec, certes, nos différences et
nos sensibilités multiples, permet d'atteindre un ou des
objectifs communs, des plus simples aux plus ambitieux.
Cette union est le gage de notre réussite et le reflet de
notre engagement envers les valeurs fondamentales de
notre séculaire association.
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Si I'apprentissage est un pilier essentiel de notre vie
d'adulte, les legons tirées de nos expériences passées,
tant personnelles que professionnelles, nous guident
aujourd'hui dans nos actions et nos décisions. En inté-
grant ces enseignements dans le quotidien, aujourd hui
hélas si rapide et individualiste, nous contribuons a
faire perdurer un héritage de savoirs et de sagesse qui
doit enrichir I'ensemble des membres.

Enfin, c'est I'Histoire, avec un grand H, qui jugera nos
actions au sein des Cuisiniers de France. Chaque déci-
sion, chaque initiative, chaque projet que nous mene-
rons  bien laissera une empreinte indélébile sur notre
parcours collectif.

Conscients de ces responsabilité, intégrité, transparence
et dévouement, le tout émaillé d'un réel sens du devoir
et d'une volonté farouche de laisser un héritage positif
et durable, vous entrerez inexorablement au Panthéon
des cceurs et serez respectés comme les dignes héritiers
de Léopold Maurier.

Mes chers administrateurs et chers tous, souve-
nons-nous chaque jour de I'importance de ce lien frater-
nel. Ensemble, humblement, mais avec fierté, écrivons
des pages glorieuses, et savoureuses, de notre histoire.

Bien a vous,
Fabrice Brossard
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